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Jamon ibérico.de bellota 5 jotas 85 grumos
- 1 “ -
Tabla chorizo ibérico de bellota 70 gramos

Tabla de lomo ibérico de bellota 70 gramos
Tabla de surtidos ibérico de bellota 100 gramos.

Tabla queso manchego.

~ Tabla queso manchego 1/2

¢9,900.00

Alacena

¢27,675.00

¢11,900.00
¢10,900.00

¢9,900.00

. ¢6,500.00

* Tradicional ¢ 5,500.00
‘* Trufa ¢ 7,900.00
* Esparrago ¢ 7,500.00
* Sobrasada ¢ 6,900.00
* Jamon y Queso ¢ 7,500.00°
* Pulpo ¢ 7,900.00

Chistorra ¢ 6,900.00

PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS -




aAlacena

TAPAS FRIAS

Ensalada mediterranea ¢7,900.00

Mezcla de lechugas orgdnicas,, acompafiadas de jamoén 1ber1co,
queso manchego, pepino, tomate, cebolla, aceitunas.

Gazpacho ¢6,500.00

Sopa fria, a base de tomate, ajo, cebolla, pepino, pimiento,
aceite de oliva, ajo y vinagre.

Ostras

Seleccién de ostras desde costa pajaros ;

Media docena - ¢22,140.00
Docena ¢44,280.00

Boquerones en vinagre ¢8,900.00

Filetes de boquerén marinados en vinagre aceite de oliva,
aceitunas y ajo.

Matrimonio ¢9,600.00

Anchoas y boquerones mezclados con aceitunas y aceite de

oliva extra virgen

Anchoas de Santona ¢10,400.00

Filetes de anchoas del cantdbrico acompafiadas de rodajas
de tomate y aceite de oliva extra virgen

TAPAS CALIENTES

Croquetas de jamén ¢9,000.00

ElaBoradas a partir de bechamel con relleno de jamén
ibérico cinco jotas

Croquetas de bacalao ¢8,000.00
Elaboradas a partir de bechame_l con bacalao,

perejil y ajo.

Croquetas de mariscos ¢8,500.00

Elaboradas a partir de bechamel con relleno de
pulpo, canlqrén, merluza, mejillén

Croquetas de Costilla Angus ¢ 8,900.00

Elaboradas a partir de bechamel con relleno de Costilla Angus

Albéndigas ¢7,900.00

Elaboradas a partir de carne Angus, en salsa de tomate casero

Alcachofas ¢7,900.00

A la plancha con trocitos de jamén de bellota, perejil,
ajo y aceite de oliva extra virgen

Torrezno ¢7,750.00
Panzada de cerdo crujiente con mojo canario = .
Callos ¢7,900.00

Guiso tipico madrilefio con garbanzos, cherizo y jamén.

Chistorra ¢7,500.00

Embutido del norte de Espafia elaborado a base de
carne de cerdo y pimentén

Hongos trufados ¢8,500.00

Hongos portobellos preparados con aceite de ohva
extra virgen y trufa

PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS
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TAPAS CALIENTES

Champinones alajillo ¢7,500.00
@hampirfiones con ldminas de ajo y perejil.
Esparragos verdes ¢9,900.00

. Trigueros a la plancha con aceite de oliva y sal.

Fabada Asturiana ¢7,900.00
Guiso de alubias con chorizo y morcilla. -
Gambeas al ajillo ¢9,500.00

- Gambeas sofritas con aceite de oliva, ajo, guindilla
y perejil. : :

Huevos rotos con jamén ¢7,900.00

Patatas fritas, huevo tierno y jamén ibérico de bellota

Huevos rotos ¢6,900.00

Patatas fritas, huevo tierno, chistorra y morcilla

Morcilla de Burgos ¢8,500.00
Morcilla de arroz con especias a la plancha y miel
Pimientos ¢5,900.00
Fritos con aceite de oliva y sal gruesa.

Rabo de toro ¢12,200.00

Guiso de rabo con unareduccién de salsa de vino tinto

Patatas bravas ¢6,900.00
Patatas crujientes con salsa brava.
Boquerones fritos ¢8,900.00

Boquerén del atldntico frito con harina de garbanzo.

Chipiron a la plancha o
encebollado

Calamar encebollado o a la plancha con aceite de oliva.

¢8,500.00

¢9,900.00

Fritura de camaroncitos enharinado con garbanzo.

Chopitos

Pulpo en salsa citrica ¢10,900.00
Pulpo a la plancha, bafiado en salsa citrica a base-de

naranja, cerveza, vino blanco y un toque de miel.

Pulpo gallega ¢ 9,900.00

Servido con patata, aceite de oliva y pimentén de la vera

Salteado de la casa ¢9,900.00

Salteado de Hongos por‘lcobello, jamoén de bellota y gambas
con reduccién de vino blanco.

Sepia ¢10,900.00
Ala plancha con picada verde.
Vieiras ¢9,500.00

Scallops gratinados con salsa bechamel de mariscos

y queso manchego.

Chipiron Andaluza ¢7,900.00

Calamar frito en harina de garbanzo

Pan de masa madre %

¢3,500.00
con Alioli 5

PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS



Alacena
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CARNES

Cochinillo ¢ 29,900.00
Lechal al horno, tostadito y jugoso al estilo

segoviano acompafiado con patatas panaderas: =

y mermelada de pimiento asado.

Chuleton 500 grs ¢34,500.00

Rib eye, Angus-prime, acompafiado de -
patatas fritas y pimientos.

Costilla Angus -¢17,50(_).00

Costilla Angus a bdja temperatura con puré de
patatas y verduras.

Solomillo ¢20,500.00

Corte Angus de 250 gramos, acompaifiado con
patatas fritas y pimientos.

- Cordero ¢ 19,500.00

Lechal. Al horno con ajo, tomillo y romero, servido
con patatas panderas y reduccién de su propia salsa.

Chuletillas de cordero ¢19,550.00

330 gramos acompafadas de patatas al romero y pimientos.

Entrafia 250 gramos ¢19,500.00

Corte Angus de 250 gramos, acompafiado con
patatas fritas y pimientos. ;

Costillar de cochinillo ¢18,450.00

Costillar de cochinillo al horno, servido con
patatas panaderas y mermelada de pimiento asado.

Conejo ¢14,900.00

Al ajillo flambeado con brandy servido-con pufé
de patata casero.

- PESCADOS Y MARISCOS

Dorada a la sal ¢29,900.00

Dorada importada cocinada a la sal con
patatas panaderas y pimientos.

Gambon a la sal ¢-19,500.00

Camarén jumbo cocinado a la plancha en
una cama de sal.

Pulpo al horno ¢ 16,950.00

Pulpo a la plancha con pure a la mantequilla
y esparragos.

¢16,500.00

Bacalao a la vizcaina
Bacalao con salsa‘autentica vasca.
Salmon con pistacho ¢16,900.00
Salmoén gratinado con alioli de pistacho.

- 'y E
Zarzuela de mariscos’ ¢14,900.00

Guiso de mariscos calamar, merluza, camaroén,
mejillén, almeja, elaborado a partir de un-sofrito
de fiora y fondo de pescado.

Langostinos tigres ¢18,500.00
Marisco importado del mediterraneo con
una textura y sabor tinico

PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS




aAlacena

Paella Valénciana ¢ 11,900.00 Paella verduras - ¢10,500.00

=, Arroz bomba, romero,pollo,conejo,judion, alcachofa Arroz bomba, chile dulce, vainica, portobello, esparrago,
T y sofrito de fiora. 2 " alcachofa,- tomate y sofrito de fiora.
Paella de Langosta ¢22,500.00 -  Paella negra ~ ¢11,900.00
Arroz bomba, chile dulce, langosta, camarén Arroz bomba, tinta de calamar, chipirén, Chlle dulce’

y sofrito de fiora. y sofrito de fiora.

Paella negra con pulpo ¢17, 900 00
¢12 500.00 Arroz bomba, tinta de calamar, chipirdn, chile dulce, pulpo
y sofrito de fora. '

Paella mixta
Arroz bomba,chile dulce, vainica calamar,pollo, me]ﬂlon
almeja,camarén y sofrito de fiora.

: " Paella de carnes ¢ 13,900. 00
¢12’ 000.00 Arroz bomba, chile dulce, vainica, solomillo,
pollo, pork belly y sofrito de fiora

Paella mariscos
Arroz bomba, chile dulce,chipirén ,camarén,
mejillon, almeja y sofrito de'fiora.

Paella gamb6n - ¢ 16,900.00  Fideui de mariscos  ¢11,000.00
Arroz bomba,chile dulce,chipirén, camarén jumbo, ' Cabello de dngel tostado, calamar, camarén,

gamba y sofrito de fiora. _ mejillén y almeja y sofrito de fiora.

Paella chipirones y vieiras ¢ 12,900.00 Fideua de carnes’ ¢ 12,500.00

Cabello de angel tostado, pollo, solomlllo, pork belly
y sofrito de fiora

Arroz bomba, chile dulce, chipirén, Scallops.

Paella Costilla Angus ¢15,900.60

Arroz bomba, chile dulce, vainica,portobello,alcachofa,
costilla angus, romero y sofrito de fiora.

Paella de cerdo ¢ 10,900.00

Arroz bomba, esparrago, pork belly, alcachofa, \ -
R aof o dRmoTiE e Tarta de Queso Manchego % ¢4,920.00

Paella con solomillo * Crema Catalana ¢4,900.00

y piquillos ¢14,900.00  Pan Calatrava : ¢4,900.00

Arroz bomba, chile dulce, hongo portobelo, vainica, :

solomillo, y pimiento de piquillo. * Arroz con Leche ¢4,920-00

, * Ti 1 4,900.
Paella de pollo 9,900 00 rufas con chocolate ¢4,900.00

*Arroz bomba, pollo, tomillo, chile dulce y vainica

"y sofrito de fiora.
PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS
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